
RECHERCHE
Un(e) Opérateur (H/F) production caramel

Temps plein – Travail Temporaire  
Longue mission

Notre histoire a de l’avenir. Et si c’était aussi le vôtre ?

Vos connaissances / compétences

• Connaissance secteur agroalimentaire
• Connaissance process industriel
• Expérience service production sur conduite d’équipement automatisé
• Connaissance des bases en chimie
• Aisance informatique (idéalement SAP) 

Particularités du poste
• Horaires 3x8 (4h12h / 12h20h / 20h4h)
• Port de charges

La société familiale NIGAY est spécialisée dans la fabrication de caramels utilisés sous formes
variées (liquide, pâte, poudre ou éclat) par les artisans et industries agroalimentaires. Nous avons
pu nous imposer au niveau européen et international comme l’expert des caramels au sens très
large du terme grâce à notre savoir-faire reconnu dans les caramels aromatiques, caramels
colorants, burnt sugars et caramels spécialités. Avec un chiffre d’affaires d’environ 140 millions
d’euros, dont 73% à l’export, l’entreprise livre plus de 450 références sur les 5 continents.
Résolument tournés vers les valeurs humaines et portés par la passion de leur métier, Henri et Yves
NIGAY, dirigent une équipe de plus de 300 personnes. Ils ont la vocation de pérenniser leur
expertise du caramel et de la transmettre à la 6ème génération grâce à des valeurs qui leur sont
chères et formalisées dans leur politique de Développement Durable : Passion, Tradition,
Innovation, Exigence, Ethique.

Vos qualités

• Esprit d’Equipe

• Sens de l’organisation, 
anticipation, rigueur

• Respect des règles

• Force de proposition 

• Partage des valeurs d’une 
entreprise familiale



Notre histoire a de l’avenir. Et si c’était aussi le vôtre ?

Ce poste est à pourvoir au plus tôt. 
Nous vous remercions d’adresser vos CV et lettre de motivation directement sur notre site internet 
www.nigay.com > Nous rejoindre > Formulaire de recrutement

NIGAY SAS
ZI de la gare +33(0)4 77 26 21 33

BP 2 La Féculerie
42110 FEURS

Vos missions

Dans le cadre d’un surcroît d’activité lié à une augmentation des commandes, vous intégrerez
le service production caramels éclats ou liquide.

Vos principales activités seront les suivantes :
- Suivi de l’ordre de fabrication (OF)
- Branchement des cuves de stockage aux conditionneuses
- Préparation du conditionnement (emballages, étiquettes, palettes …)
- Mise en place des équipements sur les lignes
- Conditionnement dans divers contenants : bonbonnes, citernes, containers…
- Vérification et Prélèvements d’échantillons pour contrôle
- Palettisation, rangement dans les zones de stockage
- Surveillance de l’approvisionnement des machines, des installations et du flux des matières

ou des produits
- Introduction et surveillance des matières suivant la fiche de recette
- Réalisation des transferts en cuve intermédiaire ou de stockage
- Lancement des rinçages et lavages des cuves
- Réalisation des autocontrôles et enregistrement sous SAP
- Réalisation des contrôles sécurité des aliments
- Nettoyage régulier de la zone d’activité et les outils de production
- Passation de consignes

http://www.nigay.com/

